
Menù degustazione
Chef Stefano GheŠa
RISTORANTE L’CHIMPL DA TAMION A VIGO DI FASSA

Disponibile dal 17 novembre

Mela verde, salmone, semi di chia e uva Chardon

Paccheri ripieni di capriolo, Puzzone e speck

Suprema di faraona in crosta di girasole, frutta secca, porcini e bieta

Brownie al cioccolato, mousse di castagna, cachi e gelato al miele

                        

                                                                                                                                                                         € 50,00
                                                                                                                                                                          Con calice di vino

Il                                             
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    (Il menu degustazione si intende per intero tavolo)

Primo

Antipasto

Secondo

DeŦert


