
Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura  ai sensi del  reg. ce 852/04  del manuale haccp.  
alcune materie prime possono essere surgelate o congelate all'origine, secondo la disponibilità del mercato. per qualsiasi informazione su 

sostanze e allergeni, è possibile consultare l'apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

RISTORANTE LA GRANDE LIMONAIA
LEFAY RESORT & SPA LAGO DI GARDA - GARGNANO (BS)

Trancio di cavolfiore in salsa di coniglio alla cacciatora, puntarelle e olive

Entrée di benvenuto

Spaghetti  in bianco all’amatriciana

Pancia di manzo glassata, cavoli in agrodolce e ketchup di barbabietole

Marroni, meringa, pan di spugna alle nocciole e rum, riduzione al mandarino e cannella

€ 50,00

Menù degustazione
Chef MaŠeo Maenza

Primo

Antipasto

Secondo

DeŦert


